WELCHER STAHL FUR MESSER?

Welcher Stahl fiir welche Messereigenschaften?

Klingenstahl, Schwertstahl, Damaststahl, Schwedenstahl oder Edelstahl?
Messer haben vielseitige Anforderungen - sollen scharf bleiben, miissen robust
sein und trotzdem sollte der Stahl, aus dem sie hergestellt werden, gut zu
bearbeiten sein. Es gilt also bei der Wahl des Messerstahls bereits im Vorfeld
giniges zu beachten.

Wie viel Zeit kann und will man in die Pflege investieren? Wie wichtig ist eine hohe
Rosthestindigkeit? Wofiir wird das Messer hauptséchlich verwendet - Will ich ein
Kiichenmesser oder ein Jagdmesser? Wie flexibel soll es sein? Und wie erfahren
ist man im Umgang mit Messern, vor allem beim Schérfen? Machte ich lieber
Monostahl, mehrlagigen Damaststahl oder ein Messer aus Dreilagenstahl?

Je nachdem welchen Zweck das Messer erfiillen soll, braucht es unterschiedliche
Stahleigenschaften. Kiichenmesser sollten gute Schneideigenschaften vorweisen,
lange scharf hleiben und sind gern auch mal etwas flexibler, Jagdmesser sollten
dagegen eine geringe Sprodigkeit aufweisen, um die Bruchgefahr zu verringern
und natiirlich auch gute Schneideigenschaften. Im Outdoorbereich sind generell
meist die Harte und die Zahigkeit wichtige Eigenschaften, da Outdoormesser
gerne fiir grobe” Arbeiten genutzt werden. Aber egal ob Jagd-, Kiichen- oder
Allzweckmesser - Die Harte des Klingenstahls sollte bei mindestens 55 HRC
liegen, idealerweise sogar bis zu 63 HRC

Welche Werkstoffe eignen sich gut fiir Messer? Ist der Stahl besonders hart,
sind die Messer meistens sehr schnitthaltig, d.h. es bleibt lange scharf. Auf der
anderen Seite neigt harter Stahl zu einer hheren Spradigkeit bei mechanischer
Belastung. Es kommt schneller zu Aushriichen in der Schneide. Ist der Stahl
wiederum zu weich, ist das Messer zwar flexibel, wird aber bei starker Nutzung
schnell stumpf und muss schneller nachgescharft werden.

Es gibt zwei Eigenschaften, die sich nahezu ausschlieBen: Schnitthaltigkeit und
Rosthestindigkeit. Rosthestandig kann ein Stahl nur sein, wenn mindestens 13 %
Chrom im Stahl enthalten ist. Die Zugabe von Chrom im Stahl ist aber behaftet
mit groBen Karbiden, die in der Messerschneide schnell zu Mikroausbriichen
fiihren konnen und das Messer schnell stumpf werden lassen.

Wir bieten ein paar Werkstoffe, die sich als Messerstahl bearbeiten lassen:

Beispielsweise den verzugsarmen 1.2379 (X155CrVMol2-1), auch bekannt

als D2 Stahl. Die Vorteile dieses Kaltarbeitsstahls liegen in der sehr hohen
VerschleiBfestigkeit durch den hohen Karbidanteil und in einer guten
Schnitthaltigkeit. Sofern er poliert ist, weiBt er zudem auch eine gute
Korrosionshestindigkeit auf. D2 Stahl kann eine Harte von 60-62 HRC erreichen.
Allerdings ist dieser Stahl relativ sprode und bruchempfindlich und etwas
schwieriger zu bearbeiten aufgrund der hohen Harte und des hohen Karpidanteils.
Zudemist er nicht _rostfrei” im eigentlichen Sinne und es bedarf einer
aufwindigen Warmebehandlung.
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Tatséchlich wird dieser Werkstoff aber eher fiir industrielle Schneidwerkzeuge,
Outdoormesser oder , Sammelmesser” (bei denen die sehr gute
VerschleiBfestigkeit entscheidender ist ) verwendet als fiir Kiichenmesser.

Auch im Lieferprogramm haben wir den Werkstoff 12510 bzw. 100MnCrW4.

Als Messerstahl auch unter dem Namen 01 Stahl gelaufig. Der Stahl weist eine
gute Zahigkeit auf, ist relativ einfach zu hérten und bearbeiten und erreicht eine
Harte von bis zu 64 HRC. Der Werkstoff [asst sich sehr gut schérfen und hat eine
hervorragende Schneidhaltigkeit.

Allerdings ist dieser Stahl nicht rostfrei und weist ohne Pflege eine hdhere
Anfilligkeit fiir Korrosion auf. Zudem ist er im Vergleich zu . modernen®

Stahlen nur méBig verschleiBfest. Bei traditionellen Messerfertigern wird er fiir
handgeschmiedete Messer dennoch gern verwendet aufgrund seiner leichten
Bearbeitharkeit und ausgewogenen Kombination aus Harte und Zahigkeit. Als
Kiichenmesser gibt es jedoch definitiv modernere und pflegeleichtere Alternativen.

Der sehr ahnliche Werkstoff 1.2842 bzw. 90MnCrV8 ist unter Messerenthusiasten
als 02 Stahl bekannt. Durch seine gute Scharfharkeit und solide Schneidhaltigkeit
wird der Stahl gern fiir Einsteiger Schmiedeprojekte verwendet um grundlegende
Techniken zu erlernen. Zudem ist er vergleichsweise giinstig. Der Stahl Iasst sich
auch zu mehrlagigem Damaststahl verarbeiten und kann gehartet bis zu 64 HRC
erreichen. Siehe Anlassschaubildbild auf unserem Datenblatt zu dem Werkstoff
1.2842! Jedoch ist dieser Werkstoff, wie auch 1.2510 und 1.2379, nicht rostfrei und
ohne entsprechende Pflege eher fiir einfache Messer geeignet.

Wenn etwas mehr Rosthestindigkeit gefragt ist, wird gern der Edelstahl 14112 bzw.
X90CrMoV18 verwendet, der sich fiir einen Edelstahl erstaunlich gut bearbeiten
Iasst. Erist geldufig unter dem Namen 440B oder allgemein 440er, aufgrund

der AISI Klassifikation 4408B. Mit einem Chromanteil von 18 % st er duBerst
Rosthestandig und lasst sich hérten auf 56 bis 58 HRC. Das Anlassschaubild
finden Sie hier im Datenblatt zum Werkstoff 14112, Er lasst sich relativ gut
bearbeiten und schérfen und weist eine bessere Zahigkeit auf als der als 4400
bezeichnete Werkstoff 1.4125. Allerdings sieht es mit der VerschleiBfestigkeit
oder Schnitthaltigkeit nicht so gut aus wie bei vergleichbaren .modemen®
Pulverstdhlen®. Das Schmieden von 14112 ist auch mit Flachmaterial mdglich.
Dazu sollte aber dickeres Material mit iber 5 mm Starke verwendet werden.
Diinnere Abmessungen sind weniger geeignet, da nicht ausreichend Material zum
Umformen vorhanden ist. Es handelt sich bei diesem Stahl um einen Luftharter -
man sollte daher darauf achten den Stahl nach dem Schmieden weichzugliihen.
Insgesamt ist der 1.4112 ein guter Kompromiss zwischen Rostbestéandigkeit und
Schneidhaltigkeit und wir aufgrund der guten Schneidleistung und einfachen
Pflegehandhabung gern fiir Kiichenmesser eingesetzt.

Eine Ubersicht iiber die Bezeichnungen, die chemische Zusammensetzung und die
Eigenschaften weiterer gangiger Messerstihle gibts auf Seite 2.
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